
ЗАКАЗНЫЕ ТОРТЫ



СЛАДКИЙ БУТОН

КОРЖ: МЕДОВЫЙ БИСКВИТ

НАЧИНКА: КЛУБНИКА, СМЕТАННЫЙ КРЕМ

УКРАШЕНИЯ: КРЕМОВЫЕ ЦВЕТЫ, ВЫПОЛНЕННЫЕ 
В МАЛАЙЗИЙСКОЙ ТЕХНИКЕ

АЛИСА В СТРАНЕ ЧУДЕС

КОРЖ: ВАНИЛЬНЫЙ БИСКВИТ

НАЧИНКА:
МУСС С БЕЛЫМ ШОКОЛАДОМ И БУРБОНСКОЙ 
ВАНИЛЬЮ, МАРМЕЛАД ИЗ МАНГО, МАЛИНЫ 
И КЛУБНИКИ

УКРАШЕНИЯ: ЗЕРКАЛЬНАЯ ГЛАЗУРЬ, ШОКОЛАДНЫЙ ЦВЕТОК



Корж: Ванильный бисквит
Начинка: Чизкейк
Украшение: Мастика

КОРЖ: МЕДОВЫЙ

НАЧИНКА: СМЕТАННО-СЛИВОЧНЫЙ КРЕМ

УКРАШЕНИЯ: ПРОФИТРОЛИ, СВЕЖИЕ ЯГОДЫ, ШОКОЛАД

КОРЖ: АРАХИСОВЫЙ БИСКВИТ

НАЧИНКА: КАРАМЕЛЬНО-АРАХИСОВОЕ СУФЛЕ, 
АРАХИС, КАРАМЕЛЬ

УКРАШЕНИЯ: ШОКОЛАД, КОНФЕТЫ, ВАФЛИ, ПОНЧИКИ

КРОКЕМБУШ ШОКОЛАДНЫЙ 
ДЖОННИ 



JUST
MARRIED

Корж: Песочное тесто
Начинка: Сливочно-
заварной крем, банан, 
вареная сгущенка, шоколад
Украшение: Свежие ягоды, 
цветы, макаронс

КОРЖ: ПЕСОЧНОЕ ТЕСТО

НАЧИНКА: СЛИВОЧНО-ЗАВАРНОЙ КРЕМ, БАНАН, 
ВАРЕНАЯ СГУЩЕНКА, ШОКОЛАД

УКРАШЕНИЯ: СВЕЖИЕ ЯГОДЫ, ЦВЕТЫ, МАКАРОНС

ПАСПОРТ 
ВРЁТ

КОРЖ: ПРЯНЫЙ МОРКОВНЫЙ БИСКВИТ С ОРЕХАМИ

НАЧИНКА: КРЕМ НА ОСНОВЕ ТВОРОЖНОГО СЫРА

УКРАШЕНИЯ: ЖИВЫЕ ЦВЕТЫ



КОРЖ: СЛОЕНОЕ ТЕСТО

НАЧИНКА: СЛИВОЧНО-ЗАВАРНОЙ КРЕМ

УКРАШЕНИЯ: СВЕЖИЕ ЯГОДЫ

КОРЖ: ВАНИЛЬНЫЙ

НАЧИНКА:
ЙОГУРТОВЫЙ МУСС С МАСКАРПОНЕ 
И СЛИВКАМИ, МАРМЕЛАД ИЗ КЛУБНИКИ 
И МАЛИНЫ, СВЕЖАЯ КЛУБНИКА

УКРАШЕНИЯ: ШОКОЛАД, БЕЗЕ, МАСТИКА

СЛАДКИЙ ИМПЕРАТОР BABY SHOWER



Корж: медовые
Начинка: Сметанно-
сливочный крем
Украшение: Профитроли, 
свежие ягоды, шоколад

Корж: арахисовый бисквит
Начинка: Карамельно-
арахисовое суфле, арахис, 
карамель
Украшение: Шоколад, 
конфеты,вафли, почики

КОРЖ: ШОКОЛАДНЫЙ БИСКВИТ

НАЧИНКА:
КАРАМЕЛЬНО-ШОКОЛАДНЫЙ 
КРЕМ НА СЛИВКАХ, ВИШНЯ

УКРАШЕНИЯ: МАСТИКА, ФОТОПЕЧАТЬ

КОРЖ: ВАНИЛЬНЫЙ БИСКВИТ

НАЧИНКА: ЧИЗКЕЙК

УКРАШЕНИЯ: МАСТИКА

ТАЧКИ

МАША 
И МЕДВЕДЬ 



Капкейки ванильные с 
клубникой, кейк-попсы, 
макаронс, безе на палочке, 
зефир, декор

Капкейки шоколадныес 
нутеллой, кейк-попсы, 
макаронс, безе на палочке, 
зефир, декор

CANDY BAR 
ДЛЯ ДЕВОЧЕК:

КАПКЕЙКИ ВАНИЛЬНЫЕ С КЛУБНИКОЙ, 
КЕЙК-ПОПСЫ, МАКАРОНС, БЕЗЕ 
НА ПАЛОЧКЕ, ЗЕФИР, ДЕКОР

CANDY BAR 
ДЛЯ МАЛЬЧИКОВ:

КАПКЕЙКИ ШОКОЛАДНЫЕ 
С «НУТЕЛЛОЙ», КЕЙК-ПОПСЫ, 
МАКАРОНС, БЕЗЕ НА ПАЛОЧКЕ, 
ЗЕФИР, ДЕКОР



СТОИМОСТЬ ТОРТА НА ЗАКАЗ — 
ОТ 2000 "  ЗА 1 КГ 
+10 % РАБОТА КОНДИТЕРА

УКРАШЕНИЯ НА ТОРТ:

• свежие ягоды (малина,  клубника, 
голубика,  ежевика) ;

• безе;

• макаронс;

• фотопечать;

• живые цветы;

• кремовые цветы, выполненные 
в малайзийской технике;

• фигурки из мастики;

• шоколадные сферы;

• надпись на торт

У С Л О В И Я  З А К А З А

СРОК ИЗГОТОВЛЕНИЯ ТОРТА – 
ОТ 1 ДНЯ, В ЗАВИСИМОСТИ 
ОТ СЛОЖНОСТИ ЗАКАЗА




